
Suppen
Suppe der Woche 2,80 

Hausgemachte Gulaschsuppe 4,30 

Salate und Vorspeisen
Salate der Saison mit gebratenen Egerlingen, Brotchips und Hausdressing 7,90 

Bunte Marktsalate mit Hähnchenbrust vom Grill, frischen Früchten 8,90 

und Joghurtdressing 

In der Malzkruste gebratener Bauernrebell von der Schmalzmühle Röckingen 8,10 

mit Kürbischutney und Salatgarnitur

Carpaccio vom Rind mit Staudensellerie und Parmesanspänen, Limettensaft und Olivenöl 8,10 

Bunt gemischter Beilagensalat 2,70 

                 Zu allen Salaten und Vorspeisen reichen wir frisches mediterranes Landbrot

Vegetarische Gerichte
Rahmblattspinat mit zwei Spiegeleiern und Salzkartoffeln 6,90 

Hausgemachte Käsespätzle mit Röstzwiebeln und grünem Salat 7,50 

Folienkartoffel mit Sauerrahm und Salatgarnitur 5,90 

Sellerieschnitzel in der Malzkruste mit Kartoffelsalat und Remoulade 6,50 

Für unsere kleinen Gäste
Kleines Schnitzel mit Pommes frites 4,50 

Portion Pommes frites mit Ketchup 2,50 

Eine Bratwurst mit Kartoffelsalat 4,00 

Kloß2,3 mit Soß' 2,50 

Spätzle mit Soß' 3,10 



Vom Rind
Fränkischer Sauerbraten mit Lebkuchensauce, Preiselbeeren und Kloß2,3 10,80 

Rumpsteak vom Weiderind mit hausgemachter Kräuterbutter, Folienkartoffel 14,90 

und Sauerrahm

Pfeffersteak vom Weiderind (Roastbeef) mit Madagaskar-Pfeffersauce und 14,90 

Kartoffelkroketten

Vom Schwein
1 Paar Bratwürste mit Kraut und Schwarzbrot oder Kartoffelsalat 5,90 

3 Bratwürste mit Kraut und Schwarzbrot oder Kartoffelsalat 7,50 

1 Paar Saure Zipfel mit Bauernbrot 5,90 

3 Saure Zipfel mit Bauernbrot 7,50 

Schnitzel nach Wiener oder Münchner Art mit Kartoffelsalat 7,10 

Champignonrahmschnitzel mit Kartoffelkroketten                             7,90 

Cordon bleu vom Schwein mit Pommes frites 8,10 

Krustenschäufele mit Kloß2,3 8,20 

Ansbacher Leckerli 12,50 

Schweinelendchen auf hausgemachten Spätzle mit Champignonsauce

und Käse überbacken, in der Eisenpfanne serviert

                      Auf Wunsch reichen wir gerne einen separaten Beilagensalat        

Geflügel
Mildes Hähnchencurry mit gebackener Kokosananas und Mandelreis         8,30 

Fisch
Paniertes Kabeljaufilet mit Kartoffelsalat und Remoulade 8,70 

Welsfilet aus dem Silvaner-Wurzelsud mit frischem Kren und Petersilienkartoffeln 10,90 

Nudelgerichte
Frische S-Zimmer-Pasta mit Pesto und Riesengarnelen 11,50 

Frische S-Zimmer-Pasta mit fruchtiger Tomatensauce und Parmesanspänen 7,50 



Brotzeiten bis 22.30 Uhr
1 Paar geräucherte Bratwürste mit Meerrettich2,5 und Schwarzbrot 5,90 

Portion Dosenwurst 200g (Leberwurst oder Bratwurstgehäck) mit Gewürz- 5,50 

gurke2,5, Butter und Schwarzbrot

Katzbrot (außer an Sonn- und Feiertagen) 2,90 

Süßes Nachspiel
‚Flotter Dreier’                                                                                                3,80 

Eine feine Lauenstein-Praline, ein Espresso und 2 cl von Dr. Schwertmanns     

hausgebranntem Zwetschger 

Apfelküchle mit Vanillesauce1 und Sahne4 4,50 

Apfelstrudel mit Vanilleeis1 und Sahne4 3,90 

Bitte beachten Sie auch unsere Eiskarte!   

1) mit Farbstoff;  2) mit Antioxidationsmittel; 3) mit Konservierungsstoff; 

4) mit Distickstoffoxid aufgeschlagen; 5) mit Süßungsmittel

Aufgemerkt
Ganze gebratene Spanferkel, Enten oder Gänse? Fondues oder Raclette? 

Auf Wunsch und Vorbestellung, gerne auch in fröhlicher Runde in unserem Weinkeller!

Jeden 1. Montag im Monat
Ansbacher Leiterli- Gebratene Schweinerippchen mit Kloß und Sauerkraut 7,80

Jeden 1. Donnerstag im Monat
Schlachtschüssel

Jeden Samstag ab 11.00 Uhr
Handgesteckte Schaschlik mit Pommes frites 6,50 

Küche täglich von 11.30 bis 14.00 und 17.00 bis 22.00



Biere
Pils vom Fass (Hauff-Bräu) 0,2l/0,4l 1,60/2,70

Hefeweizen hell vom Fass (Hauff-Bräu) 0,3l/0,5l 1,90/2,70

Dunkles Landbier vom Fass (Landwehr-Bräu) 0,25l/0,5l 1,60/2,70

Kellerbier, unfiltriertes Helles (Landwehr-Bräu) im Steinkrug 0,25l/0,5l 1,90/2,70

Kristallweizen (Herrnbräu) 0,5l 2,70 

Dunkles Weizen (Gutmann) 0,5l 2,70 

Leichtes Weizen (Gutmann) 0,5l 2,70 

Alkoholfreies Weizen (Gutmann) 0,5l 2,70 

Clausthaler alkoholfrei 0,5l 2,70 

Radlerhalbe 0,25l/0,5l 1,60/2,70

Russenhalbe 0,3l/0,5l 1,90/2,70

Cola Weizen1 0,5l 2,70 

Karamalz 0,5l 2,60 

Alkoholfreies
Coca Cola 1,2/ Coca Cola Zero1,2,3 0,33l 2,30 

Frucade Zitronenlimo1 0,5l 2,50 

Spezi Original 1,2 0,33l 2,20 

Lammsbräu Bio Limonaden NOW 0,33l 2,50 

Sunny Orange, Red Berry, Herbs, Fresh Lemon 0,5l 2,80 

Club Mate 1 0,33l 2,10 

Tafelwasser 0,5l 2,10 

Apollinaris Mineralwasser medium 0,25l 2,20 

Sodenthaler Gourmet still 0,25l/0,5l 2,20/3,10

Fruchtsäfte und Saftschorlen
Hesselberger Apfelsaft naturtrüb 0,2l/0,4l 1,90/2,90

Hesselberger Apfel-Holundersaft 0,2l/0,4l 1,90/2,90

Hesselberger Apfelsaftschorle naturtrüb 0,2l/0,4l 1,70/2,50

Hesselberger Apfel-Holundersaftschorle 0,2l/0,4l 1,70/2,50

Orangensaft 0,2l/0,4l 1,90/2,90

Orangensaftschorle 0,2l/0,4l 1,70/2,50



Offene Weißweine
Sulzfelder Cyriakusberg Silvaner 2008 QbA W. Luckert (Sulzfeld) 0,25l 3,90 

Sulzfelder Maustal Bacchus 2008 QbA W. Luckert (Sulzfeld) 0,25l 3,90 

Frankenweinschorle 0,25l/0,4l 2,60/3,90

Offene Roséweine
Sulzfelder Rotling Kabinett 2007 W. Luckert (Sulzfeld) 0,2l 3,90 

Offene Rotweine
Le Ciel Französischer Landwein 2008 0,2l 3,90 

Heilbronner Staufenberg Trollinger QbA 2009 0,2l 3,90 

Sulzfelder Maustal Domina 2007 W. Luckert (Sulzfeld) 0,2l 4,40 

Flaschenweine Rot
Bodegas Lahoz Tempranillo La Mancha 2006 0,75l 12,50 

Rosso Conero Le Terrazze 2008 0,75l 18,50 

Château de Balan  Bordeaux 2007 0,75l 14,00 

Alle Rotweine auf Empfehlung Weinkontor Ansbach, Pfarrstr. 12

Sekt
Villa Santi Prosecco Spumante Piccolo 0,2l 5,80 

Heiße Getränke
Tasse Kaffee 1,90 

Espresso 1,90 

Cappuccino 2,30 

Milchkaffee 2,90 

Latte Macchiato 2,90 

Kakao 2,30 

Kakao mit Sahne 2,80 

Tee (Schwarz, Kamille, Pfefferminze, Früchte, Roibusch Vanille) 1,80 

1) koffeinhaltig, 2) mit Farbstoff, 3) enthält eine Phenylalaninquelle



Schnäpse der Edelbrennerei Henninger Wippenau
Fränkische Hauszwetschge 2cl 2,90 

Fränkischer Mirabellenbrand 2cl 2,90 

Fränkischer Birnenbrand 2cl 2,90 

Fränkischer Wild-Schlehengeist 2cl 2,90 

Himbeergeist 2cl 2,90 

Haselnussgeist 2cl 2,90 

Grappa
Grappa Julia Superiore (Sangiovese, Malvaria und Cabernet) 2cl 2,90 

Grappa Sarpa di Poli (Merlot und Cabernet) 2cl 4,00 

Weinbrände
Asbach Uralt 2cl 2,40 

Metaxa******* 2cl 2,40 

Bitter / Süß

Tittinger Zwetschgenbrandy 2cl 2,20 

Ramazzotti 4cl 3,40 

Averna 4cl 3,40 

Fernet Branca 2cl 2,10 

Jägermeister 2cl 2,10 

Baileys 5cl 3,50 

Campari Soda/Orange mit 4cl 4,80 


